
NOS FORMULES SPÉCIALES DU MIDI

TOUS LES LUNDIS : TACOS !
TACOS CAMPECHANO (3) + BOISSON MAISON OU MINÉRALE  CHF 17.- (AU LIEU DE 24.-)

TACOS AL PASTOR (3) + BOISSON MAISON OU MINÉRALE  CHF 18.- (AU LIEU DE 25.-)
TACOS BISTEC (3) + BOISSON MAISON OU MINÉRALE  CHF 20.- (AU LIEU DE 27.-)

QUESADILLA FROMAGE + CHF 4.- | EXTRA TACO + CHF 5.- | SAUCE INCLUSE

TOUS LES MARDIS : BURRITOS !
BURRITO AL PASTOR + BOISSON MAISON OU MINÉRALE  CHF 24.- (AU LIEU DE 31.-)

BURRITO RIB-EYE + BOISSON MAISON OU MINÉRALE. CHF 28.- (AU LIEU DE 35.-)

TOUS LES MERCREDIS : ARROZ CHAUFA !
ARROZ CHAUFA POULET OU TOFU + BOISSON MAISON OU MINÉRALE  CHF 26.- (AU LIEU DE 33.-)

TOUS LES JEUDIS : CEVICHE !
CEVICHE À CHOIX + BOISSON MAISON OU MINÉRALE POUR CHF 29.- (AU LIEU DE 36.-)

TOUS LES VENDREDIS : LOMO SALTADO !
LOMO SALTADO + BOISSON MAISON OU MINÉRALE POUR CHF 29.- (AU LIEU DE 39.-)

PRIX EN CHF - TVA INCLUSE 

LALA‌‌  ‌‌
LATINALATINA‌‌LA‌ ‌
LATINA‌

Cantina | mUSICA | Bar 

UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI DE 11H30 À 14H

SALADE VERTE EN ENTRÉE  CHF 5.- 
TARTE DU JOUR  CHF 6.- 

DESSERT DE TON CHOIX OFFERT LE JOUR DE TON ANNIVERSAIRE 
(VALABLE UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI)

CAFÉ OU ESPRESSO  CHF 4.- 



PENNE CARBO OU TOMATES/BURATA  19
LARDONS, BACON CROUSTILLANT, CRÈME ENTIÈRE OU

 SAN MARZANO DOP, BURRATA DES POUILLES, BASILIC FRAIS ET HUILE D’OLIVE

UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI DE 11H30 À 14H00

V Végétarien Piquant Sans GlutenGFP

BURRITO AL PASTOR OU RIB-EYE  25 | 28 
TORTILLA DE BLÉ 30 CM GARNIE DE PORC MARINÉ GRILLÉ À LA PLANCHA (200 GR.) OU ENTRECOTE

(200GR.)GUACAMOLE DU JOUR, FINE COUCHE DE PURÉE D’HARICOTS ROUGES ET CHEDDAR EN
OPTION. SAUCE AU CHOIX : SALSA “ROJA”, CRÈME ACIDULÉE CHIPOTLE OU NATURE.

BURGER CHEESE & BACON  25
PAIN BUN DE CHEZ BREADSTORE, BURGER 100 % BŒUF (150 GR.), FROMAGE FONTAL AOC, SAUCE
MAISON, OIGNONS CARAMÉLISÉS, TOMATE, SALADE.  SERVI AVEC FRITES OU FRITES DE PATATES
DOUCES ET SALADE VERTE. DISPONIBLE SANS BACON, SANS FROMAGE OU SANS SALADE VERTE.

CHÈVRE CHAUD  23
BATAVIA, TOMATES SÉCHÉES, FROMAGE DE CHÈVRE NAPPÉ DE MIEL ET MARMELADE

DE TOMATES SUR TOASTS, NOIX, VINAIGRETTE BALSAMIQUE AU MIEL.

ENTRECÔTE PARISIENNE (CH)  25
BEURRE CAFÉ DE PARIS OU SAUCE CHIMICHURRI AU CHOIX. 

FRITES, FRITES DE PATATES DOUCES OU RIZ À CHOIX

ARROZ CHAUFA  27
     RIZ SAUTÉ AU WOK (220GR.), POULET OU TOFU (TEMPS DE PRÉPARATION 15 MIN.).

CEVICHE  29
BAR MARINÉ DANS UN “LECHE DE TIGRE” (JUS DE CITRON, PIMENT), PATATE DOUCE, 

GRAINS DE MAÏS BLANC ET CHULPI, OIGNONS ROUGES, CORIANDE. SERVI FROID.

       LOMO SALTADO  33
LAMELLES DE FILET DE BOEUF (CH) SAUTÉES AU WOK (150 GR.) AVEC OIGNONS ROUGES, POIVRONS,

TOMATES CERISES, CORIANDRE. SERVI AVEC RIZ ET FRITES (TEMPS DE PRÉPARATION 15 MIN.).
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